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Moior: . Mejeriforening

c&e‘erl forentug holdt Tirsdag Eftermiddag Mgde paa

hbf zil‘m Cftcmwbag Mabe paa Rol: Kolding Hgjskolehjem.

bila b’imubiﬂ'- Der var mgdt henimod 100 Mennesker;
Der var madt l)mimob 100 !Renncﬂet; at Besgget ikke var stgrre, skyldes vel den

at M.gct itfe var fterre, ffylbes vel den Omstaendighed, at der nu overalt er taget fat

DOmftenbighed, at ber nu overalt er taget fat paa Foraarsarbejdet. Maerkeligt nok var der

paa Foraardarbejdet. Merleligt nof var der kun mgdt forholdsvis faa af Mejerister.

fun mobdt forboldsvis faa af Mejerifter. Formanden, Proprieteer B. Hansen,
Jormanden, Proprieter V. Hanfen, Petersborggaard, bod Velkommen, hvorefter

Petersborggaard, bed Velfommen, Hoorefter cand. mag. P. la Cour, Askov, holdt et

cand. mag. P. la Gour, Ajlov, Holdt et
Foredbrag om fin Dpfindelie af en RKraft:
requlator, fom ‘Profesfor Chriftianjen bar
givet Navnet ,Kratoftaten”.

Han indbledede med nogle almindelige Ve-

Foredrag om sin Opfindelse af en Kraft-
regulator, som Professor Christiansen har
givet Navnet "Kratostaten”.

Han indledede med nogle almindelige Be-

mmms“ om Rrafteﬂ. Det var flrﬁi maerkninger om Kraften. Det var fgrst i
1840, at man var bleven flar over, boab 1840, at man var bleven klar over, hvad
RKraft egentlig var, for jaa vidt man ba endnu Kraft egentlig var, for saa vidt man da endnu
var fuldt flar over bet. Forft ba [yffedes bet var fuldt klar over det. Fgrst da lykkedes det
at paavife, at Barme, Eleftricitet o.§. v. fun at paavise, at Varme, Elektricitet o.s.v. kun
er forftjellige Ubtryf for et og bet jamme, er forskellige Udtryk for et og det samme,
nemlig Hoad man med et fremmed Ord fal: nemlig hvad man med et fremmed Ord kal-
ber Cnergi. Bi ende alle, hoorleded man der Energi. Vi kjende alle, hvorledes man

med Dampmaflinen ubdvifler Kraft af Kul
Der fan af et Pund Kul ubdvitled en faadan
RKraft, at det fan [pfte fig jelo 10 Mill. Fobd
i BVejret; men bet er fun en ringe Brofdel
af denne RKraft, man faar udnyttet. ﬂ

med Dampmaskinen udvikler en saadan
Kraft, at det kan lgfte sig selv 10 Mill. Fod
i Vejret; men det er kun en ringe Brgkdel
af denne Kraft, man faar udnyttet.



Det er altjaa en umaabdelig Kraft, vi eje
i Kullejerne, og vi bruge vef aof den. Gt
Jernbanetog paa 4 Mil3 Lengde og hoer
Bogn ladbet med 20,000 Pb. fajtes i J(den
boer Time paa Dagen. Rimeligvid vil dette
forholdsvid burtig medfere en Prisjtigning,
og man fommer ba til at fe fig om efter
andre Ting. Bi har dba BVanbd: og BVinbdlraft.
Bandfraft har man allerede iffe alene [ert
at tage i Biug, men endog at fiytte ved Hielp
af en Dynamomafline fra et Sted til et anbet.

Her i Danmart bHar vi det jmaat med
Vandlraft, men berimod rigelig med Vind-
fraft. Det gjelber ba om at fange BVinden
og faa ben i en Sliffeljfe, jaa man fan bruge
ben. idbtil bar det veeret en Hindring, at
ben arbejder jaa uregelmesfig. Rent theo:
vetift fet er Der inteti Bejen. Den fan om-
fipttes til RKraft, der fan gjemmes i Alumu:
latorer og fiytted ved Dynamomafliner; men
ber er langt fra Theori til Praris.

Alumulatorerne er alt jor dyre og der
er anbre Ting i BVejen, forft og fremmeft
bog Bimbens Ujtadighed. Det forfte, ber
altiaa maa gjored, er at tojle den vilbe Heit,
og det er bertil, Rratoftaten flal tjene.

Denne Opgave er [yffeded overfor ben
vanfleligite Naturtraft, BVinben, den maa ber:
for embnu mere funne faa BVetybdning overfor
be Rrafter, ber er lettere at regulere.

€n Centrifugal-Regulator gaar med for:
ftiellig Daftighed og maa npdbvendigvis gjere
bet; men RKratoftatend Opgave er at jette en
beftemt Haftighed for Bevegelien.

Taleren gav en Fremjtilling af Krato-
ftatend Jnbretning og Virfemaade; men denne
vil vanftelig funne forftaas udben ved Hieelp
af Tegninger eller jom ber ved en Diobel,
ber var fremftillet. Den findes i BVirfjombed
flere Stedber. Paa Affov f. Er., Hoor den
regulerer Bindfraft, paa Senderflov Malle,
boor ben bar gjort ftor Gavn ved Regulering
af Vandfrait og Hod RKonjtantin Hanfen &
Sdyreder i RKoldbing og paa Labelund Lanbdbo-
flole, boor ben benytted ved Dampmaftiner.
€En anben Konjtrultion benytted for Tiden i
Dampftibet ,Stialm Hoide”, Hhoid Maftin-
mefter og Kaptejn havde ubdtalt, at Maftinens
Beoegelle i boj Soegang unber en Storm
neften var jaa jeon jom i ftille BVanbd.

Det er altsaa en umaadelig Kraft, vi eje
i Kullejerne, og vi bruge vaek af den. Et
Jaernbanetog paa 4 Mils Laengde og hver
Vogn ladet med 20,000 Pd. kastes i Ilden
hver Time paa Dagen. Rimeligvis vil dette
forholdsvis hurtig medfgre en Prisstigning,
og man kommer da til at se sig om efter
andre Ting. Vi har da Vand- og Vindkraft.
Vandkraft har man allerede ikke alene laert
at tage i Brug, men endog at flytte ved Hjzlp
af en Dynamomaskine fra et Sted til et andet.

Her i Danmark har vi det smaat med
Vandkraft, men derimod rigelig med Vind-
kraft. Det gjeelder da om at fange Vinden
og faa den i en Skikkelse, saa man kan bruge
den. Hidtil har det veeret en Hindring, at
den arbejder uregelmaessig. Rent theo-
retisk set er der intet i Vejen. Den kan om-
flyttes til Kraft, der kan gjemmes i Akumu-
latorer og flyttes ved Dynamomaskiner; men
der er langt fra Theori til Praxis.

Akumulatorerne er alt for dyre og der
er andre Ting i Vejen, fgrst og fremmest
dog Vindens Ustadighed. Det fogrste, der
altsaa maa gjores, er at tgjle den vilde Hest,
og det er dertil, Kratostaten skal tjene.

Denne Opgave er lykkedes overfor den
vanskeligste Naturkraft, Vinden, den maa der-
for endnu mere kunne faa Betydning overfor
de Kraefter, der er lettere at regulere.

En Centrifugal-Regulator gaar med for-
skjellig Hastighed og maa ngdvendigvis gjgre
det; men Kratostatens Opgave er at szette en
bestemt Hastighed for Bevaegelsen.

Taleren gav en Fremstilling af Krato-
statens Indretning og Virkemaade; men denne
vil vanskelig kunne forstaas uden ved Hjalp
af Tegninger eller som her ved en Model,
der var fremstillet. Den findes i Virksomhed
flere Steder. Paa Askov f. Ex., hvor den
regulerer Vindkraft, paa Sgnderskov Mglle,
hvor den har gjort stor Gavh ved Regulering
af Vandkraft og hos Konstantin Hansen &
Schrgder i Kolding og paa Ladelund Landbo-
skole, hvor den benyttes ved Dampmaskiner.
En anden Konstruktion benyttes for Tiden i
Dampskibet "“Skjalm Hvide”, hvis Maskin-
mester og Kaptejn havde udtalt, at Maskinens
Bevaegelse i hgj Sggang under en Storm
naesten var saa jeevn som i stille Vand.



Sagen var jo i fin BVegynbdelie og Ta:
leren vilbe iffe agitere for at faa Folf til at
anflaffe Kratoftaten, men opforbre til at have
Dpmerfjombeden hHenvendt paa den og unbder:
fege, hoorledes ben virfede, i et bele fe paa
ben om iffe med Mistentjombed, faa dog
med Betentjombed.

Gfter Forebraget begav en el Del af
Tilhererne fig ud til Konftantin Hanjen &
Sdrobers Maflinfabrit for at fe dben ber:
perende Kratoftat i Birfjombed.

Gn Timed Tidb fenere holdt Overasdiiftent
Lunde, Forjegslaboratoriet i RKjsbenhavn,
et Foredbrag om Pafteurijering af Flobe, mebd
boilfen ber i be 4 fibjte Aar er anjtillet en
Retle Forfog. Disdfe Forisg er ivertjatte
af afbebe Docent Fiord. Hofjegermefier Friis
til Duelund Henvendte fig nemlig i 1888 til
bam for at faa anjtillet Forjsg med Smorret
fra Duelund, ber forhen regnedes til bet finefte
ber i 2anbet, men fomi 1886 vifte fig minbre
gobt og i 1888 enbog var blevet jaa baar:
ligt, at bet betalted med 28 RKr. unbder Top:
notering, og bet til Trodd for, at mejeri:
fyndige bavdbe foretaget en Reffe lnbder-
fsgelfer uben at funne findbe Aarfagen.

Foriegélaberatoriet optog altjaa Spoergs:
maalet, og nuvcerende Lelftor Jenjen fjamt
Taleren [ebebe Forjsgene. Der blev oprettet
et lille bafteriologift Laboratorium paa Due:
lund, og ber toged fat paa at underjsge, om
Meelfen var baarlig eller om Sygbommen
horte Gaarden til. LReltor Jenjen fandt tem:
melig burtig nogle Bafterier, hooraf ijer en
var meget farlig, jerlig fordbi ben formerede
fig med ftor Qurtighed, og den gav Melfen
en taadbben ©mag. Cfter en Del Arbejde

fom man til bet Refultat, at en Opvarmning
til 75 @r. C. vilde draebe Balterierne. Man
aif iffe Delt ufjendt til bette Wrbejde. HKra
Ublanbet Pjendte man, at man funde opvarme
Hloben til en temmelig hoj Temperatur uden
at ffabe ©morvet, og man fjendte Her i Lan:
bet, Buorlebes Pafteuriferingen virfede paa
ffummet Ml

Sagen var jo i sin Begyndelse og Ta-
leren vilde ikke agitere for at faa Folk til at
anskaffe Kratostaten, men opfordre til at have
Opmarksomheden henvendt paa den og under-
sgge, hvorledes den virkede, idet hele se paa
den om ikke med Misteenksomhed, saa dog
med Betaenksomhed.

Efter Foredraget begav en hel Del af
Tilhgrerne sig ud til Konstantin Hansen &
Schrgders Maskinfabrik for at den der-
vaerende Kratostat i Virksomhed.

En Times Tid senere holdt Overassistent
Lunde, Forsggslaboratoriet i Kjgbenhavn,
et Foredrag om Pasteuriseringen af Flgde, med
hvilken der i de 4 sidste Aar er anstillet en
Raekke Forsgg. Disse Forsgg er ivaerksatte
af afdode Docent Fjord. Hofjaegermester Friis
til Duelund henvendte sig nemlig i 1888 til
ham for at faa anstillet Forssgg med Smgrret
fra Duelund, der forhen regnedes til det fineste
her i Landet, men som i 1886 viste sig mindre
godt og i 1888 endog var blevet saa daar-
ligt, at det betaltes med 28 Kr. under Top-
notering, og det til Trods for, at mejeri-
kyndige havde foretaget en Rakke Under-
sggelser uden at kunne finde Aarsagen.

Forsggslaboratoriet optog altsaa Spgrgs-
maalet og nuverende Lektor Jensen samt
Taleren ledede Forsggene. Der blev oprettet
et lille bakteriologisk Laboratorium paa Due-
lund, og her toges fat paa at undersgge, om
Malken var daarlig eller om Sygdommen
hgrte Gaarden til. Lektor Jensen fandt tem-
melig hurtig nogle Bakterier, hvoraf isaer en
var meget farlig, saeerlig forsi den formerede
sig med stor Hurtighed, og den gav Malken
en raadden Smag. Efter en Del Arbejde
kom man til det Resultat, at en Opvarmning
til 75 Gr. C. vilde drazbe Bakterierne. Man
gik ikke helt ukjendt til dette Arbejde. Fra
Udlandet kjendte man, at man kunde opvarme
Flgden til en temmelig hgj Temperatur uden
at skade Smgrret, og man kjendte her i Lan-
det, hvorledes Pasteuriseringen virkede paa
skummet Maelk.

|



Bed at opvarme Flodben til 76 Gr. C.
naaebe man forholddvid Hurtigt at faa gobt
©mor; men jaa opfiod ganfle naturligt bdet
Sporgdmaal: Hoorleded vil Pafteuriferingen
vitle ved Mejerier, hoor man i Forvejen Har
bvad man falber fint Smer? For at faa
Svar berpaa henvendte man fig til en Del
Mejerier og udforte en Mengde Forfeg, og
Refultatet blev, at de pafteuriferebe Prover
bavde en lille Dverveegt over be ilfe pafteur:
iferebe.

Bed Yjelp af nogle ombdelte Tabeller paa-
vifte Taleren, at ved furt fjernet Smeor vifte
bet fig, at Flebend Opvarmning til 65 Gr.
i 10 Min. forbedrede Smprret med 11 Points
eller faalebes, at bet fom til at jvare til Ka-
rafteren mg., for fobt Smer var Refjultutet
en Ubelybelighed lavere. Smeorudbyttet var
for jurt Smer 1 Pb. of 27 ; Pbd. Mell og
fobt ©Smer 1 Pb. af 28, PLh. Meelf. BVed
Forisgene giennemgif man alle BVarmegraber
fra 60 til 85 C., men bet vifie fig, at naar
man fom op til be Heje Temperaturer, fif
Smorret en branfet Smag. Til 75 Graber
fundbe man bog uben Slabde gaa; alminbdeligit
brugte man 65 @r. i 10 Min. eller 70 Gr.
i 5 Min.

For at unberisge Pajteurijeringensd BVirk-
ning, bvor man Havdbe godbt Smer, var ber
foretaget Forjsg paa 9 Mejerier. Der var
ber foretaget to Bebommeljer med 14 Dages
Mellemrum, bden fidfte altiaa en Prove paa
Smerretd Holdbbarhed, og bet vifte fig, at
Smprret af pajteuriferet Flobe ved bden forite
Bedpmmelfe var 2,; Pointd bedre end ubden
Pafteurifering, og efter 14 Dages Forleb
var Smer af iffe pafteuriferet Flobe 1,
Pointd under, Smor af pafteuriferet Flobe
0, Pointd over Smor af iffe pafteuriferet
Flode ftrar efter Rjerningen.

Ved at opvarme Flgden til 75 Gr. C.
naaede man forholdsvis hurtigt at faa godt
Smgr; men saa opstod ganske naturligt det
Spgrgsmaal: Hvorledes vil Pasteuriseringen
virke ved Mejerier, hvor man i Forvejen har
hvad man kalder fint Smgr? For at faa
Svar herpaa henvendte man sig til en Del
Mejerier og udfgrte en Mangde Forsgg, og
Resultatet blev, at de pasteuriserede Prgver
havde en lille Overvaegt over de ikke pasteur-
iserede.

Ved Hjealp af nogle Tabeller paa-
viste Taleren, at ved surt kjeernet Smgr viste
det sig, at Flgdens Opvarmning til 65 Gr.
i 10 Min. forbedrede Smgrret med 11 Points
eller saaledes, at det kom til at svare til Ka-
rakteren mg., for sgdt Smgr var Resultatet
en Ubetydelighed lavere. Smgrudbyttet var
for surt Smgr 1 Pd. af 27,3 Pd. Mzlk og
sgdt Smogr 1 Pd. af 28,2 Pd. Malk. Ved
Forsggene gjennemgik man alle Varmegrader
fra 60 til 85 C., men det viste sig, at naar
man kom op til de hgje Temperaturer, fik
Smgrret en branket Smag. Til 75 Grader
kunde man dog uden Skade gaa; almindeligst
brugte man 65 Gr. i 10 Min. eller 70 Gr.
i 5 Min.

For at undersgge Pasteuriseringens Virk-
ning, hvor man havde godt Smgr, var der
foretaget Forsgg paa 9 Mejerier. Der var
her foretaget to Bedgmmelser med 14 Dages
Mellemrum, den sidste altsaa en Prgve paa
Smgrrets Holdbarhed, og det viste sig, at
Smogrret af pasteuriseret Flgde ved den fgrste
Bedgmmelse var 2,2 Points bedre end uden
Pasteurisering, og efter 14 Dages Forlgb
var Smgr af ikke pasteuriseret flgde 1,2
Points under, Smgr af pasteuriseret Flgde
0,4 Points over Smgr af ikke pasteuriseret
Flgde strax efter Kjaerningen.



Der var ligeleded forfsgt med at pafteu:
rifere en Del af Floben; men Rejultatet var,
at Smorret var bedjit, naar al Fleben var
pafteurijevet. Ligeleded bavde man forfsgt
med at pafteurifere Floden og Sedmellen,
og ganfle vift Havdbe bet vijt fig, at man fif
[idt bedbre Smpr ved at opvarme Sedbmelfen
end ved at opvarme Flobem, men var dog
burtig gaaet fra Pajteurijering aj Soedmel:
fen, fordbi ber efter bemne blev mere Febt
tilbage i RKjernemelfen. Fedt i Kjernemel:
fen unbgaar man bedft ved at bemytte Mal-
fen friff. Doié man pajteuriferer, maa man
frem for alt bemytte en god Syre. Man
maa aldrig til Syreveffer benytte ops
varmet fob eller ffummet Malf, der jetted
ben for af fig felv at affeles. Ran man
flaffe god Rjernemelt til Syrevelfer, er den
bedjt; men man fan ogjaa bemy'te paiteuri-
feret fob eller ffummet Meelf, naar man fgr:
ger for at faa bem affelet, felv om bet fun
er il 25 4 30 Gr. C. Doerhovedet bor
man al Tid pafteurifere rigtigt, iffe nejes
med Opvarmningen, men ogjaa affele. RKan
man affele til 10 Grader, opnaar man at
funne bolbe Melfen frift et Dogn (engere.
Ovorledes Uogifterne ved Paijteuriferingen
ftiller fig, er bet vamfleligt at betegne ved
Zal; bet beror joa meget paa, om man flal
bruge 38 ecller man bar Brandvand. Hoor
man bar godt Vremdvand, flipper man na:
turligoid billight fra bet.

Der var ligeledes forsggt med at pasteu-
risere en Del af Fleden; men Resultatet var,
at Smgrret var bedst, naar al Flgden var
pasteuriseret. Ligeledes havde man forsggt
med at pasteurisere Flgden og Sgdmeelken,
og ganske vist havde det vist sig, at man fik
lidt bedre Smgr ved at opvarme Sgdmalken
end ved at opvarme Flgden, men var dog
hurtigt gaaet fra Pasteurisering af Sgdmael-
ken, fordi der efter denne blev mere Fedt
tilbbage i Kjeernemalken. Fedt i Kjeernemeel-
ken undgaar man bedst ved at benytte Mael-
ken frisk. Hvis man pasteuriserer, maa man
frem for alt benytte en god Syre. Man
maa aldrig til Syrevaekker benytte op-
varmet sgd eller skummet Malk, der sattes
hen for af sig selv at afkgles. Kan man
skaffe god Kjeernemeelk til Syrevaekker, er den
bedst; men man kan ogsaa benytte pasteuri-
seret sgd eller skummet Malk, naar man sgr-
ger for at faa den afkglet, selv om det kun
er til 25 eller 30 Gr. C. Overhovedet bgr
man al Tid pasteurisere rigtigt, ikke ngjes
med Opvarmningen, men ogsaa afkgle. Kan
man afkgle til 10 Grader, opnaar man at
kunne holde Malken frisk et Dggn laengere,
Hvorledes Udgifterne ved Pasteuriseringen
stiller sig, er det vanskeligt at betegne ved
Tal; det beror saa meget paa, om man skal
bruge Is eller man har Brgndvand. Hvor
man har godt Brgndvand, slipper man na-
turligvis billigst fra det.



